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     Rendez-vous du lundi conférence et signature dans un salon du 1er étage,  
   suivies du dîner au Café de la Paix, le restaurant gastronomique de l’hôtel. 

   Réservations 135 € par personne.  
       Les réservations doivent nous parvenir une semaine avant le rendez-vous, accompagnées du 

règlement. Aucune possibilité de paiement sur place. Places limitées. 
 

          Tenue de rigueur : costume et cravate pour les messieurs, robe ou tailleur de ville pour les dames. Jeans et 
basquets sont interdits, ainsi que l’utilisation du portable à table. Le montant de la participation comprend un menu 

gastronomique, tout régime ou intolérance alimentaire doit être communiqué à la réservation, autrement un supplément 
sera exigé sur place. Les participants donnent leur accord pour être photographiés et/ou filmés et autorisent l’Œuvre 

des Saints Anges et ses dirigeants à diffuser photos et vidéos dans le cadre de la communication de l’Œuvre. 
 

      Lundi 25 mars 2024 à 19h15 
 

  
 

 

                               Lundi 8 avril 2024 à 19h15 
 

  

Éric Mension-Rigau présentera et dédicacera « Rester noble dans le 
monde des affaires. De l’utilité des anciennes élites » Editions 
Passés/Composées. En allant à la rencontre de figures du monde de l’entreprise 

héritières des plus anciennes familles françaises, Éric Mension-Rigau offre un travail pionnier 
sur la manière dont elles concilient l’ambition d’excellence avec la fidélité aux valeurs 
identitaires ancestrales de leur groupe. L’analyse de ces trajectoires s’appuie sur une 
réflexion soulignant pourquoi le nom est devenu une marque par le cumul intergénérationnel 
des excellences, le devoir d’exemplarité qu’impose la remémoration de la bravoure 
chevaleresque ou de l’intégrité édifiante d’un aïeul. Ainsi le goût du combat et de la 
performance continue à servir de boussole et à déterminer actes et comportements au sein 
de cette noblesse entrepreneuriale. Écrivain, professeur d’histoire à la Sorbonne, 
spécialiste des élites aristocratiques dans la France contemporaine, Éric Mension-
Rigau est l’auteur de nombreux ouvrages faisant autorité, dont Aristocrates et grands 
bourgeois, La Vie des châteaux, Le Donjon et le Clocher, Singulière noblesse et 
Enquête sur la noblesse, la permanence aristocratique. 
 
 
 

Thierry Lentz présentera et dédicacera « Sur les bords de la Seine » 
Editions Perrin. Dans son testament, Napoléon avait souhaité reposer « sur les 

bords de la Seine ». Ainsi en décida Louis-Philippe en 1840. La réalisation du tombeau, 
aux Invalides, fut confiée à Louis Visconti. Il fallut une décennie de travaux, sous la 
surveillance critique du gouvernement, des Chambres, de la presse et de l’opinion, pour en 
venir à bout : chantier pharaonique, qui employa des centaines d’ouvriers et d’artisans, et qui 
fut émaillé d’incidents, de retards en tous genres, et d’une explosion des budgets, sans 
compter la révolution de 1848. On alla même chercher des blocs pour le sarcophage pourpre 
aux confins du cercle polaire. Ce n’est qu’en 1861 que les Cendres furent définitivement 
installées dans la crypte. Depuis lors, le tombeau a connu moments de vicissitudes et heures 
de gloire, des grands hommes – Foch, Lyautey, l’Aiglon – ont rejoint l’Empereur, des visiteurs 
illustres et variés, y compris Hitler, se sont succédé. Directeur général de la Fondation 
Napoléon, Thierry Lentz a publié une quarantaine d’ouvrages relatifs au Premier 
Empire, et aussi au Second. Il a été distingué par l’Institut de France pour l’ensemble 
de son œuvre, internationalement reconnue.  
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Lundi 29 avril 2024 à 19h15 

 
 

   
      Lundi 27 mai 2024 à 19h15       

 
       

Lundi10 juin 2024 à 19h15 
 

 

Marie-Hélène Baylac présentera et dédicacera « Louise Michel » Editions 
Perrin. Louise Michel est d’abord un nom, celui que portent 190 établissements scolaires 

de France et bien davantage encore de rues. Un nom idolâtré par la gauche, détesté par 
la droite, mais dont l’histoire reste méconnue. Née en 1830, d’une servante abusée par son 
châtelain, Louise est élevée comme « une demoiselle » et, devenue institutrice, elle monte à 
Paris à l’âge de 26 ans. Dès lors, sa vie se confond avec la quête d’une société plus juste. Elle 
fréquente les milieux républicains, s’investit dans l’éducation populaire et pour l’émancipation 
des femmes, fait ses premières armes de militante socialiste. La guerre franco-prussienne de 
1870 puis la Commune révèlent une combattante intrépide. Elle y perd l’amour de sa vie, 
Théophile Ferré, mais son courage la transforme en icône. Quand elle meurt à Marseille, début 
1905, la presse s’incline devant la dernière des romantiques, reconnaissant qu’elle force le 
respect. Puisant aux écrits abondants de « la grande citoyenne » et aux sources officielles, 
témoignages, articles de presse, Marie-Hélène Baylac nous entraîne dans le récit de cette vie 
épique. Agrégée d’histoire, Marie-Hélène Baylac a consacré de nombreux ouvrages à la 
période révolutionnaire et au XIXe siècle.  
 

Patrick Rambourg présentera et dédicacera « Histoire du Paris 
gastronomique » Editions Perrin. Dès le Moyen Âge, Paris est un grand centre de 

consommation et un important marché alimentaire. Petit à petit, l’art de la « bonne chère » 
est érigé en dogme et Paris devient la capitale mondiale des gourmets. Désormais 
cosmopolite et dotée d’un rayonnement international, la Ville Lumière est à la pointe de 
l’innovation. Des premiers « petits pâtés » achetés à des marchands ambulants à la création 
d'institutions, en passant par l’invention des célèbres « bouillons parisiens », cet ouvrage basé sur 
une recherche inédite nous offre l’histoire riche et méconnue d’un Paris gourmand. Historien, 
chercheur associé à l’université Paris Cité, Patrick Rambourg consacre ses travaux à 
l’histoire des pratiques culinaires et alimentaires et au Paris gastronomique. Spécialiste 
reconnu, il est l’auteur de nombreux articles et de plusieurs ouvrages, Histoire de la cuisine 
et de la gastronomie françaises (Perrin, 2010), À table… le menu ! (Honoré Champion, 
2013), L’Art et la Table (Citadelle & Mazenod, 2016). 

 
 

David Chanteranne présentera et dédicacera « Chroniques des territoires » 
Editions Passés/Composés. Il n'y aurait de France que parisienne. À l'image de notre 

pouvoir, l'histoire serait « centralisée ?». Or, de la fin de l'Antiquité au XXe siècle, les 
événements démontrent exactement le contraire. Les drames et les triomphes de la France 
ont eu, au moins à parts égales, pour théâtre la province et Paris. De la fondation de Marseille 
par les Phocéens à la rencontre du chancelier Adenauer et du général de Gaulle à Colombey-les-
Deux-Églises, en passant par la libération d'Orléans par Jeanne d'Arc, l'entrée de Napoléon à 
Grenoble au début des Cent-Jours ou encore la défense de Belfort par Denfert-Rochereau 
pendant la guerre de 1870, David Chanteranne revient sur le rôle décisif et parfois méconnu des 
régions dans la construction de la nation. David Chanteranne mène une enquête de terrain afin 
d'identifier ce qu'il reste, concrètement ou symboliquement, de ces vestiges du passé. Historien, 
rédacteur en chef de Napoléon Ier. Revue du Souvenir napoléonien, directeur du 
Patrimoine de la ville de Rueil Malmaison, David Chanteranne est l'auteur de plusieurs 
ouvrages sur le Premier Empire et Napoléon. 
 

Prochains galas caritatifs 
Bal Vénitien le samedi 9 mars 2024 et Bal Impérial le samedi 9 novembre 2024 

Dans les salons Second Empire du Grand Hôtel, champagne, musique, dîner placé, menu gastronomique, spectacle, 
danses d’animation et bal. Costumes inspirés du Carnaval de Venise pour le Bal Vénitien. Robes à crinoline et 
uniformes Second Empire pour le Bal Impérial. Tenue de rigueur pour les participants qui ne souhaitent pas se costumer 
robe du soir longue /smoking ou frac. Réservations 250 € par personne. Les réservations doivent nous parvenir 

une semaine avant le rendez-vous, accompagnées du règlement. Aucune possibilité de paiement sur place. 
Places limitées. 

 

 


